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CONTENEDORES DE NITROGENO LIQUIDO

RESTAURACION (COCINA CIENTIFICA)

La idea de conjugar ciencia con cocina fiene su origen en el libro “LA CIENCIA DE LA COCINA Y EL ARTE DE COMER

5
BIEN", escrito por el célebre Pellegrino Artusi. Hoy en dia, el uso del nitrégeno liquido en la industria alimentaria esta
consolidado en el mercado de los congelados y en la conservacién de los productos frescos, sobre fodo en la distribucién
logistica de comesfibles. Sin embargo, a lo largo de los Gltimos aiios la aplicacién de la investigacién cientifica a la

restauracién ha llevado el empleo del nitrégeno liquido a las cocinas de muchos restaurantes de renombre, dando lugar

a la llamada «cocina cientificas. Esta disciplina deja atras los métodos de la cocina tradicional experimentando con
la transformacién de la comida, ya sea trabajando con las materias primas a -196° C o, por ejemplo, creando pasta
fresca sin harina, entre ofras cosas. El helado elaborado a partir del nitrégeno liquido es una creacién bastante inferesante
que se obliene de la mezcla de esta sustancia con ofros ingredientes liquidos. Ademés de producir helados que no ]
sdlo estan deliciosos, el nitrégeno tiene la capacidad de intensificar los sabores sin alterar las caracteristicas organolépticas. i

De esta manera, podemos obtener resuliados como:

AUSENCIA DE SENSACION DE FRIO EXTREMO EN LA BOCA

HELADOS MAS CREMOSOS L .ﬂ

INTENSIFICACION DE LOS SABORES Y AROMAS N -—
s d
Nuestra empresa ofrece una amplia gama de contenedores cuyas capacidades oscilan entre 1y 35 litros, y @)

que pueden satisfacer cualquier necesidad en la cocina.

« NITROGENO LiQUIDO

« CONTENEDOR

« CUENCO DE METAL

« BATIDORA

+ CUALQUIER TIPO DE LIQUIDO QUE SE PUEDA CONVERTIR EN HELADO
+ CINCO MINUTOS

Recomendamos el uso de los contenedores de nitrégeno liquido de 6/10/20/35 litros en la cocina. 2

PN
Los contenedores mas pequefios, de 1/2/3 litros, se recomiendan para verter el contenido (rasvase) en el cuenco. Los 7 \
contenedores de 6,/10 litros son ideales para el uso profesional esporadico o el émbito doméstico, ya que ambos son

précficos y faciles de manejar.
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RESTAURACION (COCINA CIENTIFICA)

CARACTERISTICAS TECNICAS

> TRASVASE Y ALMACENAMIENTO

TRASVASE/

— . a U

yds 130| yds 230 |yds 350 | yds 650 |yds 1050 |yds 2050 | yds 3550

' | ' ' [ | [ [ [ |
30 30 50 50 50 50 50

indice de evaporacién diaria (L/d) 0,11 0,13 0,13 0,19 0,1 0,1 0,113

Diametro de cuello (mm)

Autonomia estética (d) 9 16 16 32 100 200 320

Capacidad(L) 355

Altura (mm) 320 365 425 445 530 655 670
Diametro exterior (mm) 180 217 224 303 409 473
Peso vacio (kg) 2 29 3.4 6,2 11,4 14,5
Peso lleno (kg) 2,8 4,6 59 14,3 27,6 43,2

Abreviatura: la abreviatura hace referencia a los litros y al diémetro del cuello. Por ejemplo, en «yds 1-30», 1 se refiere a la capacidad (l)
y 30 al diametro de cuello (mm).

Autonomia estética: se refiere al nivel de nitrégeno dentro del contenedor sin extraer ninguna cantidad del mismo.

Comprobacién de la autonomia: se dispone de una varilla de medicién para comprobar el nivel de nitrégeno.
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