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LA RESTAURATION (CUISINE SCIENTIFIQUE)

L'idée de conjuguer la science avec la cuisine remonte & I'époque ob l'illustre Pellegrino Artusi écrit son essai « La science en
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Cuisine ». Aujourd'hui |'ufilisation de I'azote liquide dans l'industrie alimentaire est bien établie en ce qui concerne la surgélation
des dliments et la conservation des produits frais, surtout dans la grande distribution. En outre, au cours de ces derniéres années <
la recherche scientifique lige & la cuisine a conduit & I'utilisation de

I'azote liquide dans les cuisines de nombreux restaurants sous le nom de « cuisine scientifique ».
La cuisine scientifique franchit les frontiéres de la fradifion culinaire en expérimentant la transformation des aliments,
en fravaillant les matiéres premiéres a -196° C, ou par exemple en créant des pates fraiches sans farine....Un autre
aspect intéressant demeure la glace a I'azote liquide, obtenue en mélangeant I'azote liquide avec tout autre type
d'ingrédient liquide. Le résultat est une glace qui n'est pas seulement trés savoureuse, mais qui a également la propriéié

d'exalter les parfums sans altérer les caractéristiques organoleptiques.

De telle fagon on aura:

UNE GLACE PLUS CREMEUSE
AUCUN EFFET DE CONGELATION DANS LA BOUCHE
PARFUMS PLUS INTENSES

Notre société offre une gamme de réservoirs allant de 1 @ 35 litres et qui sert a tout

type d’'usages en cuisine.

s AZOTE LIQUIDE
« RESERVOIR

« BOL DE METAL
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» QUELQUE CHOSE DE LIQUIDE A TRANSFORMER EN GLACE
= CINQ MINUTES

Nous recommandons les réservoirs de 6/10/20/35 litres dans le cadre d’un usage culinaire. Les réservoirs
plus petits, de 1/2/3 litres, peuvent &tre utilisés pour transvaser I'azote dans le bol. Ceux de é ou 10 litres

sont recommandés pour une utilisation & domicile ou lors d’occasions professionnelles particuliéres, parce qu'ils

sont trés maniables et prafiques.
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DONNEES TECHNIQUES

> TRANSVASEMENT ET STOCKAGE

TRANSVASEMENT

Diameétre du col (mm])
Perte stafique(L/j)

Autonomie statigue (j)

Capacité (1)

Hauteur (mm)

Diamétre extérieur [mm)
Poids vide (Kg)

Poids plein- {Kg]
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